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Antipast

Gianni`s Rindstartar mit Toastbrot| kl. / GR. 26/32

Pinsa Bruschetta :  1/2  oder 1 Ganze 9/16

Gemischter Salat 12

Arancino dell Theatro:
frittierte Reisbällchen mit  Hackfleisch und Erbsen

9

Tagliere del teatro: pro Person
Aufschnitt und Käse mit Honig 

18

grüner Salat

und wenn Sie der meinung sind, dass das leben ein Theater ist:

dann suchen sie sich die beste rolle aus!

8

1.AKt

Burrata/bufala mit cherrytomaten Salat 19/17

gamberetti Salat
Garnelen an butter-Kräuter Sauce serviert mit Rucola Salat 

22
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Pasta

Paccheri alla carbonara 
mit Ghuanciale, Ei und Pecorino-Parmesan Käse bedeckt mit Burratacreme

Pacheri alla norma”l`ita”
Pacheri mit frittierte Aubergine, Tomaten und Ricotta

Kartoffelgnocchi an Gorgonzolacreme mit Nüssen, Rosmarin, Rotweinbirnen 

Breite Nudeln mit Salsiccia-Hackbällchen an rassiger Tomatensauce

Pappardelle della nonna catherina

Ravioli alla Bruschetta della Vibez
Ravioli gefüllt mit Ricotta und Petersilie an Butter und Salbei, verfeinert mit marinierten

Tomatenwürfel und Burratacreme

Die riechenden Gnocchi

“Dicke Spaghetti” mit Frühlingszwiebeln, Peperoncini, Knoblauch, Cherrytomaten,
Kalbfleischstreifen und einem Hauch Rahm

bigoli vom scharfen Italienier

24

25

26

25

26

28

Vegetarische Raviolikränze gefüllt mit Burrata und Steinpilze  an Steinpilzsauce 

Lieblingsravioli von Esmeralda  

Vodka-Risotto mit Garnelen , Zitronen und Kräuter 

Risotto vom TRiton 

28

26

2.Akt

frische fusilli serviert mit basilikumpesto, cherrytomaten und burrata streifen

fusilli in wunderland 24
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Hauptgänge

Burger “ der süsse scharfe Italienier”
100% Angusbeef,  mit Käse überbacken 
garniert mit Salat, Rucola, Zwiebeln 

und scharfer Zwiebel-Peperoncino -Mayonaise mit Pommes

Vegan Auberginen-Burger
auberginen gordon-bleu

garniert mit Salat, Tomate, Rucola, Zwiebeln, und Auberginen-Minze sauce
 mit Pommes

29

27

Auberginen Cordon-bleu

Gefüllt mit Artischockencreme serviert mit Butternudeln und Gemüse
28

zum schlemmen

Elsässer Flammkuchen

Fischknusperli mit Salat

& zum Teilen
18

24

3.akt
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Pizza-Theater

la pizza alla norma “l`ita”
Tomatensauce, fior di latte, frittierte Aubergine, Cherrytomaten und Ricotta

“La pioretta” für alle Ballerinas
Tomatensauce, Fior di latte, frittierte Aubergine, Rucola, Cherrytomaten, Parmesansplitter und

Balsamicocreme

Tomatensauce, Rohschinken, Rucolakranz und eine ganze Burrata

die grosse Kugel

Brutta ma buona
Tomatensauce, Fior di latte, Scharfer Salami, Schinken und karamelisierte Zwiebeln

Scharfer Italiener
Tomatensauce, fior di latte, Kalbsstreifen, Cherrytomaten, Rucola und Frühlingszwiebeln

Pizza-classic 

Prosciutto

Vegana
Tomatensauce, und Kräuterplanted, mit Rucola und Olivenöl

Tomatensauce, fior di latte, ein Hauch italianita und grilliertes Saisongemüse

Verdura alla Griglia

Salame piccante
Tomatensauce, fior di latte, ein Hauch italianita und scharfer Salami

Margherita
Tomatensauce, fior di latte, ein Hauch italianita und Basilikum

Die riechenden Helden

Tomatensauce, fior di latte, ein Hauch italianita und gekochtem Schinken

 Fior di latte, Gorgonzola, Birnen und Walnüssen, garniert mit Rucola und einem Hauch Honig

23
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26
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26

Akt der Pizza Connections
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Happy End

 Programm
Hauptgänge

Scallopine ai Porcini oder zitronensauce 
Kalbsschnitzel an Steinpilzcreme oder Zitronensauce, serviert mit Gemüse

und Butternudeln

45/42

mediterran Dorade
Doradenfilet mit Cherrytomaten, Oliven an Kräuteröl 

serviert mit Rosmarinkartoffeln

38

Tagliata della Vibez
tranchierte 220gr. Rindsentrecote auf Rucolabett

dekoriert mit Frühlingszwiebeln im Speckmantel
serviert mit Gemüse und Butternudeln

49

der lachs in Sizilien
2 Lachstranchen mit Kräutern 

Serviert mit Butternudeln und Saison-Grillgemüse

38

Dessert
Tiramisu im Cocktailglas

Opernschnitte

Traditionelle Cremeschnitte

Soufflè Schokolade 

Kaffeschnitte mit Mandelbisquite

Rubinrot
Himbeermouse gefüllt mit Himbeerconfi. auf Mandel-kokosbisquite

Soufflè Schokolade mit Vanilleglace

11

9

8

10

13

14


