
Abendprogramm
Theaterrestraurant

Antipasto

Rucolasalat alla Siria

16/18

Gianni`s Rindstartar mit Salatbouquet und Toast
kl. / Gr.

26/32

Pinsa Bruschetta : 1 Pers. / 2 Pers. 
9/16

Zuchini-Salat auf grillierten Kürbis
16

mit Zitronenvinaigrette, Cherrytomaten, Parmesansplitter,
 Bufala / Burrata verfeinert mit Rote-Beete-Minzcreme

Arancine dell Theatro: nach Wahl
Arancino Spinat und Bechamel

Arancino Mortadella und Mozzarella
Arancino Hackfleisch und Erbsen

9

Pinsa Baba Ganoush
Pinsabrot, mit leicht pikanter Auberginencreme

12

Gemischter Salat 

grüner Salat

12

8

Fritto misto della Sicilia: pro Person
Milchkroketten, Kartoffelkroketten, Panella aus Kichererbsen,  

Arancino aus Fleisch, Pizzette

11

und wenn Sie der meinung sind, dass das leben ein Theater ist:

dann suchen sie sich die beste rolle aus!
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Pasta

Lieblingsravioli von Quasimodo 
Raviolikränze gefüllt mit Hirsch und Feigen an Kürbis-Thymiansauce

garniert mit Preiselbeeren-creme

25

Kartoffelgnocchi an Gorgonzolacreme 
mit Nüssen, Rosmarin und Rotweinbirnen

Vegetarische Raviolikränze gefüllt mit Burrata und Steinpilze  an
Steinpilzreduktion dekoriert mit pikanter Auberginenmouse

Lieblingsravioli von Esmeralda  

Ravioli alla Bruschetta della  Gastro Vibez
Ravioli gefüllt mit Ricotta und Pettersilie an Butter und Salbei
verfeinert mit marinierten Tomatenwürfel und Burratacreme

24

26

29

28

Gnocchi mit dem Duft der liebe

22

Strozzapreti an Sellerie-pesto, mit getr. tomaten und Nussstaub

Strozzapreti der veganen Elfe

Tagliatelle dolce al “Purple rain”
Tagliatelle an leichter süsser Ricottamousse, Ghuanciale verfeinert

mit  Lila-Rotkohlcreme

Vodka-Risotto mit Lachs und Confi-Cherrytomaten
Risotto  edle Lachs der Zaren

26

Tagliatelle  mit Frühlingszwiebeln, Peperoncini, Knoblauch,
Cherrytomaten, Kalbsstreifen und einem Hauch Rahm

Tagliatelle vom scharfen Italienier

28
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Happy End

Hauptgänge
Ewald`s bekanntes Hirschgulasch

serviert mit grillierten Kürbis und Kartoffel-Parmesanbällchen

Scallopine ai Porcini
Kalbsschnitzel an Steinpilzcreme serviert mit Gemüse und Butternudeln

36

42

mediterran Dorade
Doradenfilet mit Cherrytomaten, Kapern, Oliven an Kräuteröl 

serviert mit Rosmarinkartoffeln

38

Tagliata della Vibez
tranchierte 220gr. Rindsentrecote auf Rucolabett

dekoriert mit Frèhlingszwiebeln im Speckmantel
serviert mit Zitronen-Butternudeln

49

der lachs in Sizilien
2 Lachstranche mit Kràuter-öl

Serviert mit Orangen-Butternudeln und Saison-Grillgemüse

36

Dessert
Tiramisu in der Tasse

tris di Panna cotta

cheesecake neu inszeniert

Butterkeks-Ricotta an Schokki und Zitrusfrüchten

11

9

9

11


